FORMULARZ CENOWY

Zadanie 1 – Przyprawy

Lp.
Opis produktu: podać wielkość i rodzaj oferowanego opakowania, nazwę własną i producenta
Ilość
Cena jednostkowa netto

za jeden kg/ l
Stawka podatku VAT
Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg/ l
Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
Minimalny termin przydatności do spożycia



1
2
3
2 + 3
1 x 2 = 4
4 + 3


1.
Przyprawa do drobiu 


5 kg







2.
Przyprawa do mięsa 


28,50 kg







3.
Przyprawa do ryb


 3 kg







4.
Przyprawa do zup 


100 kg







5.
Żelatyna wieprzowa 


12 kg







6.
Przyprawa w płynie op. 1 l


 173 l







7.
Liście laurowe 


6,5 kg 







8.
Majeranek 


4,50 kg







9.
Pieprz czarny mielony 


38 kg







10.
Pieprz ziołowy 


31 kg







11.
Ziele angielskie 


8 kg







RAZEM:



W momencie dostawy minimum 2 miesiące terminu przydatności do spożycia.

Opakowania inne niż szklane.

Opakowania od 250 g do 500 g za wyjątkiem punktu 6 – opakowanie 1 l.

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 2 - Sosy

Lp.
Opis produktu: podać wielkość i rodzaj oferowanego opakowania, nazwę własną i producenta
Ilość
Cena jednostkowa netto

za jeden kg
Stawka podatku VAT
Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg
Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
Minimalny termin przydatności do spożycia



1
2
3
2 + 3
1 x 2 = 4
4 + 3


1.
Sos pieczeniowy ciemny


11 kg 







2.
Sos grzybowy


5 kg







3.
Sos Napoli


4 kg







4.
Sos  z zielonym pieprzem


2 kg







5.
Sos sałatkowy ogrodowy


13 kg







RAZEM:



W momencie dostawy minimum 2 miesiące terminu przydatności do spożycia.

Opakowania inne niż szklane.

Opakowania od 250 g do 500 g.

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 3 - Desery

Lp.
Opis produktu: podać wielkość i rodzaj oferowanego opakowania, nazwę własną i producenta
Ilość
Cena jednostkowa netto

za jeden kg
Stawka podatku VAT
Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg
Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
Minimalny termin przydatności do spożycia



1
2
3
2 + 3
1 x 2 = 4
4 + 3


1.
Budyń śmietankowy


3 kg







2.
Budyń waniliowy 


4 kg







3.
Kisiel wiśniowy 


27 kg







4.
Galaretka cytrynowa – proszek 


2 kg







5.
Galaretka pomarańczowa – proszek 


2 kg







6.
Napój jabłkowy – proszek 


16 kg







7.
Napój pomarańczowy – proszek 


27 kg







8.
Napój brzoskwiniowy – proszek 


17 kg







9.
Napój wiśniowy – proszek 


11 kg







RAZEM:



W momencie dostawy minimum 2 miesiące terminu przydatności do spożycia.

Opakowania od 250 g do 1 kg .

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 4 - Cukier

Lp.
Opis produktu: nazwę własną i producenta, rodzaj i wielkość opakowania
Ilość
Cena jednostkowa netto

za jeden kg
Stawka podatku VAT
Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg
Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
Minimalny termin przydatności do spożycia



1
2
3
2 + 3
1 x 2 = 4
4 + 3


1.
Cukier z buraków cukrowych:











a) opakowanie 1 kg 


500 kg








b) opakowanie 25 kg 


3 225kg







RAZEM:



Dostawy z określeniem roku produkcji.

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 5 – Produkty konserwowane.

Lp.
Opis produktu: podać wielkość i rodzaj  oferowanego opakowania, nazwę własną i producenta
Ilość
Cena jednostkowa netto

za jeden kg
Stawka podatku VAT
Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg
Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
Minimalny termin przydatności do spożycia



1
2
3
2 + 3
1 x 2 = 4
4 + 3


1.
Koncentrat pomidorowy 30% opakowanie od 900 g do 1 kg
463 kg







2.
Groszek konserwowy:


 








a) opakowanie 200 g 


24 kg








b) opakowanie 400 g 


64 kg







3.
Kukurydza konserwowa:


 








a) opakowanie 200 g 


38 kg








b) opakowanie 400 g 


60 kg







4.
Chrzan op. 190 g


10,83 kg







5.
Koncentrat burakowy op. od 200 g do 500 g 


12 kg







6.
Brzoskwinie konserwowe op. 820 g


20,50 kg







7.
Ananasy konserwowe op. 565 g 


84,75 kg







8. 
Ogórki konserwowe op. od 900 g do 1 kg


45 kg







9. 
Oliwki drylowane (zielone i czarne) op. od 200 g do 300 g
1 kg







RAZEM:



W momencie dostawy minimum 2 miesiące terminu przydatności do spożycia za wyjątkiem poz. 4 (chrzan) w momencie dostawy minimum 1 miesiąc terminu przydatności do spożycia.

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 6 – Dodatki do potraw

Lp.
Opis produktu: podać wielkość i rodzaj oferowanego opakowania, nazwę własną i producenta
Ilość
Cena jednostkowa netto

za jeden kg/ l
Stawka podatku VAT
Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg/ l
Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
Minimalny termin przydatności do spożycia



1
2
3
2 + 3
1 x 2 = 4
4 + 3


1.
Musztarda 500 g – 1000g


 6 kg







2.
Ketchup gastronomiczny - opakowanie 500 g


  2 kg







3.
Ocet op. 0,5 l 


92 l







4.
Majonez gastronomiczny - opakowanie 430 g


  24,94 kg







RAZEM:



W momencie dostawy minimum 2 miesiące terminu przydatności do spożycia.

Opakowania inne niż szklane za wyjątkiem poz. 4 (Majonez)

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 7 – Produkty sypkie.

Lp.
Opis produktu: podać wielkość i rodzaj  oferowanego opakowania, nazwę własną i producenta
Ilość
Cena jednostkowa netto

za jeden kg
Stawka podatku VAT
Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg
Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
Minimalny termin przydatności do spożycia



1
2
3
2 + 3
1 x 2 = 4
4 + 3


1.
Sól jodowana op. 1 kg 


835 kg







2.
Sól do przetworów op. 1 kg

 
110 kg







3.
Mąka zamojska (typ 450), wymagania zawartość w 100 g: białko od 9,5 g do 10 g, węglowodany od 72 g do 75 g:


 








a) opakowanie 1 kg 


309 kg








b) opakowanie 4 kg


1 380 kg







4.
Mąka ziemniaczana op. 500 g


40 kg







5.
Kasza jęczmienna:


 








a) opakowanie 1 kg 


215 kg








b) opakowanie 5 kg


455 kg







6.
Kasza gryczana:


 








a) opakowanie 1 kg 


100 kg








b) opakowanie 5 kg


635 kg







7.
Kasza manna:


 








a) opakowanie 1 kg
130 kg








b) opakowanie 5 kg 


400 kg







8.
Płatki jęczmienne:


 








a) opakowanie 1 kg 


36 kg








b) opakowanie 5 kg 


150 kg







9.
Płatki owsiane:


 








a) opakowanie 1 kg 


30 kg








b) opakowanie 5 kg


250 kg







10.
Płatki kukurydziane op. 1 kg


 91 kg







11.
Ryż:


 








a) opakowanie 1 kg


400 kg








b) opakowanie 5 kg


1 220 kg







RAZEM:



W momencie dostawy minimum 2 miesiące terminu przydatności do spożycia.

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 8 – Produkty pozostałe.

Lp.
Opis produktu: podać wielkość i rodzaj oferowanego opakowania, nazwę własną i producenta
Ilość
Cena jednostkowa netto

za jeden kg/ szt. 
Stawka podatku VAT
Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg/ szt.
Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
Minimalny termin przydatności do spożycia



1
2
3
2 + 3
1 x 2 = 4
4 + 3


1.
Kakao naturalne ciemne op. 100 g 


9,10 kg







2.
Kwasek cytrynowy op. od 100 g do 500 g 


40 kg







3.
Rodzynki op. 100 g


2 kg







4. 
Soda op. od 50 g do 100 g


0,2 kg







5. 
Krem tiramisu op. 150 g


1 kg







6.
Wiórka kokosowe op. 100 g 


1,50 kg







7.
Proszek do pieczenia op. 18 g 


0,54 kg







8.
Cukier waniliowy op. 16 g 


4,32 kg







9.
Śliwki suszone kalifornijskie 

op. od 100 g do 200 g 


1 kg







10.
Drożdże piekarnicze op. 100 g 


0,5 kg







11. 
Amoniak op. 20 g


0,40 kg







12.
Cukier puder op. 500 g 


6,50 kg







13.
Mak op. od 100 g do 250 g


3,25 kg







14.
Orzechy włoskie op. 150 g


1 kg







15.
Zupa pieczarkowa op. 500 g


3 kg







16.
Aromaty do ciast:











a) rum 10 g 


10 szt. 








b) migdał 10 g 


8 szt. 








c) arak 10 g


 20 szt. 







RAZEM:



W momencie dostawy minimum 2 miesiące terminu przydatności do spożycia za wyjątkiem poz. 11 (Amoniak) w momencie dostawy minimum 1 miesiąc terminu przydatności do spożycia i poz. 10 (Drożdże) minimum 10 dni terminu przydatności do spożycia

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 9 – Makarony

Lp.
Opis produktu: podać nazwę własną i producenta, rodzaj opakowania i wielkość 
Ilość
Cena jednostkowa netto

za jeden kg 
Stawka podatku VAT
Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg
Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
Minimalny termin przydatności do spożycia



1
2
3
2 + 3
1 x 2 = 4
4 + 3


1.
Makaron nitka:











a) opakowanie 1 kg 


250 kg 








b) opakowanie 5 kg 


450 kg







2.
Makaron świderek:











a) opakowanie 1 kg 


130 kg








b) opakowanie 5 kg 


900 kg







RAZEM:



W momencie dostawy minimum 2 miesiące terminu przydatności do spożycia.

Czas gotowania makaronu od 5 do 10 min. bez efektu sklejania się.

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 10 - Kawa

Lp.
Opis produktu: podać nazwę własną i producenta, rodzaj i wielkość opakowania
Ilość
Cena jednostkowa netto

za jeden kg 
Stawka podatku VAT
Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg
Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
Minimalny termin przydatności do spożycia



1
2
3
2 + 3
1 x 2 = 4
4 + 3


1.
Kawa naturalna palona mielona op. 250 g 


23,50 kg







2.
Kawa naturalna rozpuszczalna op. 200 g 


9,20 kg







3.
Kawa zbożowa op. 1 kg 


390 kg







RAZEM:



W momencie dostawy minimum 2 miesiące terminu przydatności do spożycia.

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 11 - Herbata

Lp.
Opis produktu: podać nazwę własną i producenta, rodzaj i wielkość opakowania
Ilość
Cena jednostkowa netto

za jeden kg 
Stawka podatku VAT
Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg
Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
Minimalny termin przydatności do spożycia



1
2
3
2 + 3
1 x 2 = 4
4 + 3


1.
Herbata „Lipton” Expres op. 100 g przeznaczona do sprzedaży konsumenckiej

5,30  kg







2.
Herbata granulowana op. 100 g 


83 kg







RAZEM:



W momencie dostawy minimum 2 miesiące  terminu przydatności do spożycia.

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 12 – Woda mineralna.

Lp.
Opis produktu: podać nazwę własną i producenta, rodzaj i wielkość opakowania
Ilość
Cena jednostkowa netto

za jedną szt. 
Stawka podatku VAT
Cena jednostkowa brutto 

za jedną szt. 
Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
Minimalny termin przydatności do spożycia



1
2
3
2 + 3
1 x 2 = 4
4 + 3


1.
Naturalna woda mineralna niegazowana 0,5 l 


516 szt. 







2.
Naturalna woda mineralna niegazowana 1,5 l . 


120 szt. 







3.
Naturalna woda mineralna gazowana 1,5 l 

 
120 szt. 







4.
Naturalna woda mineralna gazowana 0,5 l 


414 szt. 







RAZEM:



Woda niskozmineralizowana, odpowiednia dla diety ubogiej w sód o zawartości ketonów:

- wapń od 46 do 48,1 mg/ l

- magnez od 20 do 20,7 mg/ l

- sód od 18 do 18,7 mg/ l

- potas od 1 do 1,2 mg/ l

Termin przydatności napojów do spożycia minimum 2 miesiące od daty dostawy, opakowania inne niż szklane.

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 13 - Soki

Lp.
Opis produktu: podać nazwę własną i producenta, rodzaj i wielkość opakowania
Ilość
Cena jednostkowa netto

za jedną szt.  
Stawka podatku VAT
Cena jednostkowa brutto 

za jedną szt. 
Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
Minimalny termin przydatności do spożycia



1
2
3
2 + 3
1 x 2 = 4
4 + 3


1.
Sok pomarańczowy 1 l 


33 szt. 







2.
Sos wieloowocowy 1 l 


33 szt. 







3.
Sok jabłkowy 1 l 


33 szt.







4.
Sok grejfrutowy  1 l


7 szt. 







5.
Sok czarna porzeczka 1 l 


7 szt. 







RAZEM:



Zawartość owoców w soku – minimum 25%.

Termin przydatności soków do spożycia minimum 2 miesiące od daty dostawy.

Opakowania inne niż szklane.

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 14 – Coca Cola, Nestea, Sprite.

Lp.
Opis produktu: podać nazwę własną, producenta, wielkość i rodzaj opakowania.
Ilość
Cena jednostkowa netto

za jedną szt.  
Stawka podatku VAT
Cena jednostkowa brutto 

za jedną szt. 
Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
Minimalny termin przydatności do spożycia



1
2
3
2 + 3
1 x 2 = 4
4 + 3


1.
Coca Cola 0,5 l


96 szt. 







2.
Sprite 0,5 l 

 
20 szt. 







3.
Nestea brzoskwiniowa  0,5 l


156 szt. 







4.
Nestea cytrynowa 0,5 l 


36  szt. 







RAZEM:



Termin przydatności napojów do spożycia minimum 2 miesiące od daty dostawy, opakowania inne niż szklane.

Zawartość w 100 ml: cukry od 10 g do 11 g; sód 0 g; kwasy tłuszczowe nasycone 0 g.

Opakowania inne niż szklane.

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 15 – Kiełbasa parówkowa,  parówki

Lp.
Opis produktu: podać producenta
Ilość
Cena jednostkowa netto

za jeden kg
Stawka podatku VAT
Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg
Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
Minimalny termin przydatności do spożycia



1
2
3
2 + 3
1 x 2 = 4
4 + 3


1.
Kiełbasa parówkowa wieprzowa


436 kg







2.
Parówki cielęce w folii


635 kg







RAZEM:



Dostawy z zachowaniem terminów przydatności do spożycia minimum 7 dni.

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 16 – Drób.

Lp.
Opis produktu: podać producenta
Ilość
Cena jednostkowa netto

za jeden kg
Stawka podatku VAT
Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg
Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
Minimalny termin przydatności do spożycia



1
2
3
2 + 3
1 x 2 = 4
4 + 3


1.
Filety z indyka świeże


25 kg







2.
Filety z kurczaka mrożone


2 461 kg







3.
Kurczaki mrożone


4 982 kg







4.
Ćwiartki z kurczaka mrożone (udko)


555 kg







RAZEM:



Dostawy z zachowaniem terminów przydatności ( poz. 2, 3, 4 minimum 2 miesiące, poz. 1 minimum 48 godzin)

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 17 – Wędliny drobiowe.

Lp.
Opis produktu: podać producenta
Ilość
Cena jednostkowa netto

za jeden kg
Stawka podatku VAT
Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg
Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
Minimalny termin przydatności do spożycia



1
2
3
2 + 3
1 x 2 = 4
4 + 3


1.
Baleron drobiowy


76 kg







2.
Szynka drobiowa


398 kg







RAZEM:



Dostawy z zachowaniem terminów przydatności do spożycia minimum 2 tygodnie.

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 18 - Jaja.

Lp.
Opis produktu: podać producenta
Ilość
Cena jednostkowa netto

za jedną szt. 
Stawka podatku VAT
Cena jednostkowa brutto 

za jedną szt. 
Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
Minimalny termin przydatności do spożycia



1
2
3
2 + 3
1 x 2 = 4
4 + 3


1.
Jaja kurze klasa L o gramaturze powyżej 60 g
44 100 szt. 







RAZEM:



Minimalny okres przydatności do spożycia w dniu dostawy 20 dni.

Wymagane badanie laboratoryjne na obecność pałeczek Salmonelli.

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 19 – Tłuszcze roślinne

Lp.
Opis produktu: podać nazwę własną i producenta, rodzaj i wielkość opakowania
Ilość
Cena jednostkowa netto

za jeden kg/ l
Stawka podatku VAT
Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg/ l
Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
Minimalny termin przydatności do spożycia



1
2
3
2 + 3
1 x 2 = 4
4 + 3


1.
Margaryna do pieczenia ciast (typu Bielska) op. kostka 250 g

- zawartość tłuszczu od 80% do 82%

- wartość w 100 g produktu: białko 0,07 g – 0,09 g; węglowodany 0,1 g – 0,12 g; cukry 0,1 g – 0,2 g, sód 0,08 g – 0,09 g
- bez konserwantów


971 kg







2.
Olej uniwersalny:


  








a) opakowanie 1 l 


216 l








b) opakowanie 3 l


738 l







3.
Olej słonecznikowy op. 1 l


270 l







RAZEM:



W momencie dostawy minimum 1 miesiąc terminu przydatności do spożycia.

Opakowania inne niż szklane.

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 20 – Miód naturalny

Lp.
Opis produktu: podać nazwę własną i producenta, rodzaj i wielkość opakowania
Ilość
Cena jednostkowa netto

za jeden kg/ l
Stawka podatku VAT
Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg/ l
Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
Minimalny termin przydatności do spożycia



1
2
3
2 + 3
1 x 2 = 4
4 + 3


1.
Miód naturalny op. od 1 kg do 7,5 kg


420 kg







RAZEM:



W momencie dostawy minimum 3 miesiące terminu przydatności do spożycia.

Opakowania inne niż szklane.

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 21 – Dżem, marmolada

Lp.
Opis produktu: podać nazwę własną i producenta, rodzaj i wielkość opakowania
Ilość
Cena jednostkowa netto

za jeden kg/ l
Stawka podatku VAT
Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg/ l
Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
Minimalny termin przydatności do spożycia



1
2
3
2 + 3
1 x 2 = 4
4 + 3


1.
Dżem truskawkowy op. od 7 do 10 kg


624 kg







2.
Marmolada owocowa op. od 7 do 10 kg


576 kg  







RAZEM:



W momencie dostawy minimum 3 miesiące terminu przydatności do spożycia.

Opakowania inne niż szklane.

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 22 – Pasztet

Lp.
Opis produktu: podać nazwę własną i producenta, rodzaj i wielkość opakowania
Ilość
Cena jednostkowa netto

za jeden kg/ l
Stawka podatku VAT
Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg/ l
Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
Minimalny termin przydatności do spożycia



1
2
3
2 + 3
1 x 2 = 4
4 + 3


1.
Pasztet podlaski op. (1 = 195 g)


652,86 kg = 3 348 szt.







RAZEM:



W momencie dostawy minimum 3 miesiące terminu przydatności do spożycia.

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 23 – Mrożonki 

Lp.
Opis produktu: podać nazwę własną i producenta, rodzaj i wielkość opakowania
Ilość
Cena jednostkowa netto

za jeden kg/ l
Stawka podatku VAT
Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg/ l
Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
Minimalny termin przydatności do spożycia



1
2
3
2 + 3
1 x 2 = 4
4 + 3


1.
Fasolka szparagowa mrożona 


710 kg







2.
Flaki wołowe suche mrożone op. 1 kg 


  42 kg







3.
Kalafior mrożony


250 kg 







4.
Kluski śląskie mrożone


430 kg







5.
Knedle z owocami mrożone 


144 kg







6.
Marchew mrożona 


880 kg







7.
Mieszanka kompotowa mrożona 


410 kg







8.
Mieszanka warzywna mrożona


1 150 kg







9.
Pyzy z mięsem mrożone


30 kg







10.
Szpinak mrożony


650 kg







RAZEM:



Opakowania 5 kg lub 10 kg. Za wyjątkiem poz. 2  - op. 1 kg.

W dniu dostawy minimum 1 miesiąc terminu przydatności do spożycia.

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 24 – Ryby 

Lp.
Opis produktu: podać nazwę własną i producenta, rodzaj i wielkość opakowania
Ilość
Cena jednostkowa netto

za jeden kg/ l
Stawka podatku VAT
Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg/ l
Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
Minimalny termin przydatności do spożycia



1
2
3
2 + 3
1 x 2 = 4
4 + 3


1.
Filety z mintaja mrożone 

Opakowania od 6,5 kg do 19,50 kg w blokach glazura do 10 %


560 kg







2.
Filety śledziowe bez skóry i bez ości opakowania od 2 kg do 4 kg, Matyjas


  125 kg







3.
Szprot w sosie pomidorowym (170g)


553  szt. 







RAZEM:



Poz. 1 i 3  - w dniu dostawy minimum 1 miesiąc terminu przydatności do spożycia 

Poz. 2 – w dniu dostawy minimum 14 dni terminu przydatności do spożycia. 
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