FORMULARZ CENOWY

Zadanie 1 - Przyprawy

	Lp.
	Opis produktu: podać wielkość oferowanego opakowania, nazwę własną i producenta
	Ilość
	Cena jednostkowa netto

za jeden kg/ l
	Stawka podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg/ l
	Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
	Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
	Minimalny termin przydatności do spożycia

	
	
	1
	2
	3
	2 + 3
	1 x 2 = 4
	4 + 3
	

	1.
	Przyprawa do drobiu 


	11 kg
	
	
	
	
	
	

	2.
	Przyprawa do mięsa 


	40 kg
	
	
	
	
	
	

	3.
	Przyprawa do ryb


	 3 kg
	
	
	
	
	
	

	4.
	Przyprawa do zup 


	185 kg
	
	
	
	
	
	

	5.
	Żelatyna wieprzowa 


	15 kg
	
	
	
	
	
	

	6.
	Przyprawa w płynie 


	260 l
	
	
	
	
	
	

	7.
	Liście laurowe 


	6 kg 
	
	
	
	
	
	

	8.
	Majeranek 


	5 kg
	
	
	
	
	
	

	9.
	Pieprz czarny mielony 


	30 kg
	
	
	
	
	
	

	10.
	Pieprz ziołowy 


	45 kg
	
	
	
	
	
	

	11.
	Ziele angielskie 


	7 kg
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM:
	
	
	


W momencie dostawy minimum 2 miesiące terminu przydatności do spożycia.

Opakowania inne niż szklane.

Opakowania od 250 g do 500 g za wyjątkiem punktu 6 – opakowanie 1 l.

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 2 - Sosy

	Lp.
	Opis produktu: podać wielkość oferowanego opakowania, nazwę własną i producenta
	Ilość
	Cena jednostkowa netto

za jeden kg
	Stawka podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg
	Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
	Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
	Minimalny termin przydatności do spożycia

	
	
	1
	2
	3
	2 + 3
	1 x 2 = 4
	4 + 3
	

	1.
	Sos pieczeniowy ciemny


	6 kg 
	
	
	
	
	
	

	2.
	Sos grzybowy


	7 kg
	
	
	
	
	
	

	3.
	Sos Napoli


	13 kg
	
	
	
	
	
	

	4.
	Sos  z zielonym pieprzem


	1kg
	
	
	
	
	
	

	5.
	Sos sałatkowy ogrodowy


	3 kg
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM:
	
	
	


W momencie dostawy minimum 2 miesiące terminu przydatności do spożycia.

Opakowania inne niż szklane.

Opakowania od 250 g do 500 g.

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 3 - Desery

	Lp.
	Opis produktu: podać wielkość oferowanego opakowania, nazwę własną i producenta
	Ilość
	Cena jednostkowa netto

za jeden kg
	Stawka podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg
	Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
	Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
	Minimalny termin przydatności do spożycia

	
	
	1
	2
	3
	2 + 3
	1 x 2 = 4
	4 + 3
	

	1.
	Budyń śmietankowy


	2 kg
	
	
	
	
	
	

	2.
	Budyń waniliowy 


	7 kg
	
	
	
	
	
	

	3.
	Kisiel wiśniowy 


	45 kg
	
	
	
	
	
	

	4.
	Galaretka cytrynowa – proszek 


	6 kg
	
	
	
	
	
	

	5.
	Galaretka pomarańczowa - proszek 


	14 kg
	
	
	
	
	
	

	6.
	Napój jabłkowy – proszek 


	34 kg
	
	
	
	
	
	

	7.
	Napój pomarańczowy – proszek 


	37 kg
	
	
	
	
	
	

	8.
	Napój brzoskwiniowy – proszek 


	37 kg
	
	
	
	
	
	

	9.
	Napój wiśniowy – proszek 


	37 kg
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM:
	
	
	


W momencie dostawy minimum 2 miesiące terminu przydatności do spożycia.

Opakowania inne niż szklane.

Opakowania od 250 g do 1 kg .

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 4 - Cukier

	Lp.
	Opis produktu: nazwę własną i producenta
	Ilość
	Cena jednostkowa netto

za jeden kg
	Stawka podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg
	Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
	Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
	Minimalny termin przydatności do spożycia

	
	
	1
	2
	3
	2 + 3
	1 x 2 = 4
	4 + 3
	

	1.
	Cukier z buraków cukrowych:
	
	
	
	
	
	
	

	
	a) opakowanie 1 kg 


	1 700 kg
	
	
	
	
	
	

	
	b) opakowanie 25 kg 


	2 600 kg
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM:
	
	
	


Dostawy z określeniem roku produkcji.

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 5 – Produkty konserwowane.

	Lp.
	Opis produktu: podać wielkość oferowanego opakowania, nazwę własną i producenta
	Ilość
	Cena jednostkowa netto

za jeden kg
	Stawka podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg
	Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
	Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
	Minimalny termin przydatności do spożycia

	
	
	1
	2
	3
	2 + 3
	1 x 2 = 4
	4 + 3
	

	1.
	Koncentrat pomidorowy 30% opakowanie od 900 g do 1 kg


	615 kg
	
	
	
	
	
	

	2.
	Groszek konserwowy:
	 
	
	
	
	
	
	

	
	a) opakowanie 200 g 
	14 kg
	
	
	
	
	
	

	
	b) opakowanie 400 g 


	70 kg
	
	
	
	
	
	

	3.
	Kukurydza konserwowa:
	 
	
	
	
	
	
	

	
	a) opakowanie 200 g 
	10 kg
	
	
	
	
	
	

	
	b) opakowanie 400 g 


	15,20 kg
	
	
	
	
	
	

	4.
	Chrzan op. 190 g


	35,34 kg
	
	
	
	
	
	

	5.
	Koncentrat burakowy op. od 200 g do 500 g 


	1,5 kg
	
	
	
	
	
	

	6.
	Brzoskwinie konserwowe op. 820 g


	5,74 kg
	
	
	
	
	
	

	7.
	Ananasy konserwowe op. 565 g 


	10,17 kg
	
	
	
	
	
	

	8. 
	Ogórki konserwowe op. od 900 g do 1 kg
	70 kg
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM:
	
	
	


W momencie dostawy minimum 2 miesiące terminu przydatności do spożycia za wyjątkiem poz. 4 (chrzan) w momencie dostawy minimum 1 miesiąc terminu przydatności do spożycia.

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 6 – Dodatki do potraw

	Lp.
	Opis produktu: podać wielkość oferowanego opakowania, nazwę własną i producenta
	Ilość
	Cena jednostkowa netto

za jeden kg/ l
	Stawka podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg/ l
	Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
	Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
	Minimalny termin przydatności do spożycia

	
	
	1
	2
	3
	2 + 3
	1 x 2 = 4
	4 + 3
	

	1.
	Musztarda od 500 g do 1 kg


	 13 kg
	
	
	
	
	
	

	2.
	Ketchup gastronomiczny opakowanie 500 g 


	  5 kg
	
	
	
	
	
	

	3.
	Ocet op. 0,5 l 


	100 l
	
	
	
	
	
	

	4.
	Majonez gastronomiczny opakowanie 430 g 


	  25,8 kg
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM:
	
	
	


W momencie dostawy minimum 2 miesiące terminu przydatności do spożycia.

Opakowania inne niż szklane za wyjątkiem poz. 4 (Majonez)

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 7 – Produkty sypkie.

	Lp.
	Opis produktu: podać wielkość oferowanego opakowania, nazwę własną i producenta
	Ilość
	Cena jednostkowa netto

za jeden kg
	Stawka podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg
	Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
	Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
	Minimalny termin przydatności do spożycia

	
	
	1
	2
	3
	2 + 3
	1 x 2 = 4
	4 + 3
	

	1.
	Sól jodowana op. 1 kg 
	1 030 kg
	
	
	
	
	
	

	2.
	Sól do przetworów op. 1 kg 
	180 kg
	
	
	
	
	
	

	3.
	Mąka zamojska (typ 450), wymagania zawartość w 100 g: białko od 9,5 g do 10 g, węglowodany od 72 g do 75 g:
	 
	
	
	
	
	
	

	
	a) opakowanie 1 kg 
	870 kg
	
	
	
	
	
	

	
	b) opakowanie 4 kg
	900 kg
	
	
	
	
	
	

	4.
	Mąka ziemniaczana op. 500 g
	194 kg
	
	
	
	
	
	

	5.
	Kasza jęczmienna:
	 
	
	
	
	
	
	

	
	a) opakowanie 1 kg 
	355 kg
	
	
	
	
	
	

	
	b) opakowanie 5 kg
	650 kg
	
	
	
	
	
	

	6.
	Kasza gryczana:
	 
	
	
	
	
	
	

	
	a) opakowanie 1 kg 
	320 kg
	
	
	
	
	
	

	
	b) opakowanie 5 kg
	550 kg
	
	
	
	
	
	

	7.
	Kasza manna:
	 
	
	
	
	
	
	

	
	a) opakowanie 1 kg
	275 kg
	
	
	
	
	
	

	
	b) opakowanie 5 kg 
	540 kg
	
	
	
	
	
	

	8.
	Płatki jęczmienne:
	 
	
	
	
	
	
	

	
	a) opakowanie 1 kg 
	70 kg
	
	
	
	
	
	

	
	b) opakowanie 5 kg 
	185 kg
	
	
	
	
	
	

	9.
	Płatki owsiane:
	 
	
	
	
	
	
	

	
	a) opakowanie 1 kg 
	100 kg
	
	
	
	
	
	

	
	b) opakowanie 5 kg
	350 kg
	
	
	
	
	
	

	10.
	Płatki kukurydziane op. 1 kg


	 140 kg
	
	
	
	
	
	

	11.
	Ryż:
	 
	
	
	
	
	
	

	
	a) opakowanie 1 kg
	750 kg
	
	
	
	
	
	

	
	b) opakowanie 5 kg
	1 500 kg
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM:
	
	
	


W momencie dostawy minimum 2 miesiące terminu przydatności do spożycia.

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 8 – Produkty pozostałe.

	Lp.
	Opis produktu: podać wielkość oferowanego opakowania, nazwę własną i producenta
	Ilość
	Cena jednostkowa netto

za jeden kg/ szt. 
	Stawka podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg/ szt.
	Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
	Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
	Minimalny termin przydatności do spożycia

	
	
	1
	2
	3
	2 + 3
	1 x 2 = 4
	4 + 3
	

	1.
	Kakao naturalne ciemne op. 100 g 
	10 kg
	
	
	
	
	
	

	2.
	Kwasek cytrynowy op. od 100 g do 500 g 
	55 kg
	
	
	
	
	
	

	3.
	Rodzynki op. 100 g
	2 kg
	
	
	
	
	
	

	4.
	Soda op. od 50 g do 100 g
	0,2 kg
	
	
	
	
	
	

	5.
	Wiórka kokosowe op. 100 g 
	1,3 kg
	
	
	
	
	
	

	6.
	Proszek do pieczenia op. 18 g 


	1,53 kg
	
	
	
	
	
	

	7.
	Cukier waniliowy op. 16 g 


	4,48 kg
	
	
	
	
	
	

	8.
	Śliwki suszone kalifornijskie 

op. od 100 g do 200 g 
	0,6 kg
	
	
	
	
	
	

	9.
	Drożdże piekarnicze op. 100 g 


	0,2 kg
	
	
	
	
	
	

	10.
	Cukier puder op. 500 g 


	6 kg
	
	
	
	
	
	

	11.
	Mak op. od 100 g do 250 g


	2,5 kg
	
	
	
	
	
	

	12.
	Zupa pieczarkowa op. 500 g


	8 kg
	
	
	
	
	
	

	13.
	Kawa zbożowa op. 1 kg


	590 kg
	
	
	
	
	
	

	14.
	Herbata granulowana op. 100 g


	126 kg
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM:
	
	
	


W momencie dostawy minimum 2 miesiące terminu przydatności do spożycia za wyjątkiem poz. 9 (Drożdże piekarnicze) w momencie dostawy minimum 10 dni terminu przydatności do spożycia.

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 9 - Makarony

	Lp.
	Opis produktu: podać nazwę własną i producenta
	Ilość
	Cena jednostkowa netto

za jeden kg 
	Stawka podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg
	Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
	Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
	Minimalny termin przydatności do spożycia

	
	
	1
	2
	3
	2 + 3
	1 x 2 = 4
	4 + 3
	

	1.
	Makaron nitka:
	
	
	
	
	
	
	

	
	a) opakowanie 1 kg 


	320 kg 
	
	
	
	
	
	

	
	b) opakowanie 5 kg 


	500 kg
	
	
	
	
	
	

	2.
	Makaron świderek:
	
	
	
	
	
	
	

	
	a) opakowanie 1 kg 


	350 kg
	
	
	
	
	
	

	
	b) opakowanie 5 kg 


	1 400 kg
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM:
	
	
	


W momencie dostawy minimum 2 miesiące terminu przydatności do spożycia.

Czas gotowania makaronu od 5 do 10 min. bez efektu sklejania się.

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 10 - Jaja.

	Lp.
	Opis produktu: podać producenta
	Ilość
	Cena jednostkowa netto

za jedną szt. 
	Stawka podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto 

za jedną szt. 
	Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
	Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
	Minimalny termin przydatności do spożycia

	
	
	1
	2
	3
	2 + 3
	1 x 2 = 4
	4 + 3
	

	1.
	Jaja kurze klasa 1A

(o gramaturze powyżej 60 g)
	67 800 szt. 
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM:
	
	
	


Dostawy raz w tygodniu.

Minimalny okres przydatności do spożycia w dniu dostawy 20 dni.

Wymagane badanie laboratoryjne na obecność pałeczek Salmonelli.

Dostawy własnym transportem zgodnym z wymaganiami sanitarno – epidemiologicznymi. 

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 11 – Tłuszcze roślinne

	Lp.
	Opis produktu: podać nazwę własną i producenta
	Ilość
	Cena jednostkowa netto

za jeden kg/ l
	Stawka podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg/ l
	Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
	Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
	Minimalny termin przydatności do spożycia

	
	
	1
	2
	3
	2 + 3
	1 x 2 = 4
	4 + 3
	

	1.
	Margaryna do pieczenia ciast (typu Bielska) op. kostka 250 g

- zawartość tłuszczu od 80% do 82%

- wartość w 100 g produktu: białko 0,07 g – 0,09 g; węglowodany 0,1 g – 0,12 g; cukry 0,1 g – 0,2 g, sód 0,09 g – 0,08 g

- bez konserwantów


	1 230 kg
	
	
	
	
	
	

	2.
	Olej uniwersalny:


	  
	
	
	
	
	
	

	
	a) opakowanie 1 l 
	150 l
	
	
	
	
	
	

	
	b) opakowanie 3 l
	450 l
	
	
	
	
	
	

	3.
	Olej słonecznikowy op. 1 l


	450 l
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM:
	
	
	


W momencie dostawy minimum 1 miesiąc terminu przydatności do spożycia.

Opakowania inne niż szklane.

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 12 – Miód naturalny

	Lp.
	Opis produktu: podać nazwę własną, wielkość opakowań i producenta
	Ilość
	Cena jednostkowa netto

za jeden kg
	Stawka podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg
	Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
	Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
	Minimalny termin przydatności do spożycia

	
	
	1
	2
	3
	2 + 3
	1 x 2 = 4
	4 + 3
	

	1.
	Miód naturalny op. od 1 do 7,5 kg


	430 kg
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM:
	
	
	


W momencie dostawy minimum 3 miesiące terminu przydatności do spożycia.

Opakowania inne niż szklane.

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 13 – Dżem, marmolada

	Lp.
	Opis produktu: podać nazwę własną, wielkość opakowań i producenta
	Ilość
	Cena jednostkowa netto

za jeden kg/ l
	Stawka podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg/ l
	Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
	Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
	Minimalny termin przydatności do spożycia

	
	
	1
	2
	3
	2 + 3
	1 x 2 = 4
	4 + 3
	

	1.
	Dżem truskawkowy op. 7 – 10 kg


	1 150 kg
	
	
	
	
	
	

	2.
	Marmolada owocowa op. 7 – 10 kg


	 750 kg 
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM:
	
	
	


W momencie dostawy minimum 3 miesiące terminu przydatności do spożycia.

Opakowania inne niż szklane.

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 14 – Pasztet 

	Lp.
	Opis produktu: podać nazwę własną i producenta
	Ilość
	Cena jednostkowa netto

za jedno op. 
	Stawka podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto 

za jedno op. 
	Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
	Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
	Minimalny termin przydatności do spożycia

	
	
	1
	2
	3
	2 + 3
	1 x 2 = 4
	4 + 3
	

	1.
	Pasztet Podlaski op. 195 g


	4 900 op.
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM:
	
	
	


W momencie dostawy minimum 3 miesiące terminu przydatności do spożycia.

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 15 - Mrożonki

	Lp.
	Opis produktu: podać wielkość oferowanego opakowania, nazwę własną i producenta
	Ilość
	Cena jednostkowa netto

za jeden kg/ szt. 
	Stawka podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg/ szt.
	Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
	Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
	Minimalny termin przydatności do spożycia

	
	
	1
	2
	3
	2 + 3
	1 x 2 = 4
	4 + 3
	

	1.
	Fasolka szparagowa mrożona


	860 kg
	
	
	
	
	
	

	2.
	Flaki wołowe suche mrożone op. 1 kg 


	90 kg
	
	
	
	
	
	

	3.
	Kalafior mrożony


	640 kg
	
	
	
	
	
	

	4.
	Kluski śląskie mrożone


	630 kg
	
	
	
	
	
	

	5.
	Knedle z owocami mrożone


	520 kg
	
	
	
	
	
	

	6.
	Marchew mrożona


	1 350 kg
	
	
	
	
	
	

	7.
	Mieszanka kompotowa mrożona


	1 370 kg
	
	
	
	
	
	

	8.
	Mieszanka warzywna mrożona


	2 000 kg
	
	
	
	
	
	

	9.
	Pyzy z mięsem mrożone


	200 kg
	
	
	
	
	
	

	10.
	Szpinak mrożony


	1 150 kg
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM:
	
	
	


W momencie dostawy minimum 1 miesiąc terminu przydatności do spożycia.

Opakowania od 5 do 10 kg za wyjątkiem poz. 2.

FORMULARZ CENOWY

Zadanie 16 – Ryby

	Lp.
	Opis produktu: podać wielkość oferowanego opakowania, nazwę własną i producenta
	Ilość
	Cena jednostkowa netto

za jeden kg/ szt. 
	Stawka podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto 

za jeden kg/ szt.
	Łączna cena netto  (wynik pomnożenia ilości przez cenę jednostkową netto)
	Łączna cena brutto (łączna cena netto powiększona o VAT)
	Minimalny termin przydatności do spożycia

	
	
	1
	2
	3
	2 + 3
	1 x 2 = 4
	4 + 3
	

	1.
	Filety z mintaja mrożone, op. od 6,5 do 19,5 kg w blokach, glazura do 10%


	800 kg
	
	
	
	
	
	

	2.
	Filety śledziowe bez skóry i ości op. 2 – 4 kg


	150 kg
	
	
	
	
	
	

	3.
	Szprot w sosie pomidorowym op. 170 g


	700 szt. 
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM:
	
	
	


W momencie dostawy minimum 1 miesiąc terminu przydatności do spożycia – poz. 1 i 3, dla poz. 2 minimum 14 dni terminu przydatności do spożycia
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